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RosOt (: makaronem) 110w

Pomidorowa (zmakaronem / ryzem) 40w
Barszcz (cxysty / z uszkamiy Hiim

Zurek 2 jaiem i ietbasa 400

Flaki o

Zupa gulaszowa i

Krem z warzyw sezonowych v
Chtodnik litewski

DANIA OBIADOWE

Filet z kurczaka (panierowany lub z grilla) 160;
De Volaille
Schabowy

w panierce lub zapiekany z serem i pieczarkami  200/250¢
Kark(SWka z grilla z masetkiem czosnkowym 1806
Zebro duszone w sosie wasnym 240G
Poledwiczka

wieprzowa w sosie sliwkowo-karmelowym 150/50c
Golonka pieczona na kapuscie 500/100:
Sznycel cielecy :jajiem sadzonym 170:
Medaliony cielece w sosie wiasnym 210
Policzki wotowe w sosie wiasnym 201
Placek ziemniaczany z sosem wegierskim Gl

DANIA PODLASKIE

Babka ziemniaczana z smietana i
Babka ziemniaczana 2 sosem grzybowym i
SWIezynka z ogorkiem kiszonym 300100

RYBY

kosos grillowany
Fllet Z Sandacza z pieca w sosie koperkowym 150/I00c
Filet z dorsza w panierce kukurydzianej 220

DODATKI

frytki, ziemniaki, kasza, kopytka, ryz,
buraczki zasmazane, warzywa z wody

A MENU

HOTEL Room Service 6:00-24:00 ¢ 1052
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PRZEKASKI ZIMNE

Befsztyk tatarski zu:

Deska serow dojrzewajacych, mies
pieczonych i wedzonych godatiami i
Chleb ze smalcem e

kiszonym ogérkiem i cebulg

Galaretka drobiowa z pieczywem 150/100;

PRZEKASKI GORACE

thr(’)bka drobiowa z jabtkiem i cebulg 240
Camembert z zurawing s
Placek ziemniaczany s

ze $mietang lub sosem grzybowym

Penne z tososiem lub kurczakiem “00&
szpinakiem, warzywami w sosie $mietanowym

Kietbaski

z patelni z cebulkg i pieczarkami 260G

SALATY

Satatka z tososiem s
Saiatka WiejSka z kurczakiem 400/50c
Sal'atka z szynka dojrzewajaca H0/505

DANIA FIT

Talerz warzyw grillowanych
Piers z kurczaka sous vide s

Z warzywami na parze

Hummus

z oliwami smakowymi i grzanka

DLA DZIECI

Zupa pomidorowa z makaronem i
Stripsy z kurczaka : frytkami i marchwia 240
Nalesniki - nutellg 180c

Pulpety i

W sposie pomidorowym z ziemniakami puree

PIEROGI 5 /50

kresowe 26
Z migsem / Z Cielecing zsosemgzybowym |14
z kapusta i grzybami / zowocami |,

W recepcja@hotelatlanta.pl & +48 85718 1580 [i/atlantajezewo & www.hotelatlanta.pl
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SOUPS

Chicken soup witn pasta) 40
Tomato soup it pasta /rice) 400
Borscht with / without uszka dumplings) 400u
Sour rye Soup with egg and sausage 40k
Tripe soup m

Goulash stew

Vegetable cream soup
Cold beetroot soup i

MAIN COURSES

Breaded or grilled chicken fillet iz
De Volaille iu:
Pork loin

breaded or cooked with cheese and mushrooms  200/250¢
Grilled pork neck with garic butter 151
Rlb stewed in own sauce 2406

Pork tenderloin

in caramel plum sauce 150/50c

Pork knuckle vaked on cabvage 50/
Veal schnitzel wit fried egg 170

Veal medallions in their own sauce 210
Beef cheeks in own sauce 210

Potato pancake with Hungarian sauce 6l

PODLASKIE DISHES

Potato cake withsour cream “mie
Potato cake with mushroom sauce tuiie
S'wiezyn Ka (fried fresh pork) 300701

FISH

Grilled salmon s
Oven baked zander fillet in dinsauce =01
COd flllet in com breading 220¢

EXTRAS

French fries, buckwheat, dumplings, rice,
potatoes, boiled vegetables, fried up beetroot

P
ATLANTA

HOTEL

MENU

Room Service 6:00-24:00 t, 1052

COLD SIDE DISHES

Steak tartare

A board of ripened cheeses, roasted
and smoked meats witn aditions 500
Bread with lard zcsee

pickled cucumber and onion

Poultry jelly with bread 5o

WARM SIDE DISHES

POUItry liver witn apple and onion 240
Camembert with cranberries i
Potato pancakes s

with sour cream / mushroom sauce
Penne with saimon or chicken 400
and spinach, vegetables in cream sauce

Skillet sausages

with onions and mushrooms  260¢

SALADS

Salad with salmon s
Country salad with chicken s
Salad with ripened ham s

FIT DISHES

Grilled vegetable plate

Chicken breast sous vide
with steamed vegetables

Hummus

with flavoured olives and toast

KIDS' MENU

Tomato soup wit pasta 20t

Chicken strips with Frencn fries and carrot 24i:
Crepes with Nutella 180

Meatballs i

in tomato sauce with mashed potatoes

DUMPL'NGS Brcs /3506

""Kresowe" borderland dumplings =
with meat / veal with mushroom sauce b
cabbage and mushrooms / with fruit |-
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